
COSA SI 
MANGIA?

Le nostre proposte per 
un menù in compagnia

Prenota il tuo tavolo
info@ristoranteidurandi.com
0532 350444
348 4390190

CHI SI ACCONTENTA MENO
GODE UN PO’ DI PIU’

Antipasto con tigellata compresa di 
tigelle, gnocchini, salumi, 

salsine stracchino, 
2 secondi a scelta

Tutto a centro tavola
€32

CHI SI ACCONTENTA GODE

Antipasto con tigellata compresa di 
tigelle, gnocchini, salumi, 

salsine stracchino, 
2 primi a scelta
Tutto a centro tavola

€28

POCO MA BUONO
Tagliatelle al ragù, 

Tagliata di manzo sale e rosmarino
con patate al forno

Tutto a centro tavola
€25

Chiediamo una caparra confermatoria 
di 5€ a persona al momento 

della conferma del menù.
É possibile modificare i menù proposti

scegliendo altri piatti. 
Questo può comportare una variazione 

di prezzo.

Questi menù sono da intendersi 
uguali per tutto il tavolo, 

i piatti vanno scelti e comunicati 
con due settimane di preavviso 

e sono rivolti a gruppi 
di persone superiori a 15.

Siamo disponibili a procurare qualsiasi 
tipologia di torta a partire da 6€ a persona.

C’è la possibilità di portare una 
torta esterna,

purchè provvista di scontrino che ne 
certifichi la tracciabilità.

In questo caso sarà addebitato 
un costo di servizio di 1€ a persona.

Diritto di tappo 8€ a bottiglia.

Il costo aggiuntivo del servizio delle portate 
sarà concordato in fase di preventivo.

Queste proposte di menù sono valide fino ad 
agosto compreso.

SOLO BUONO

Antipasto
Primo, 

Secondo
con patate al forno

Tutto a centro tavola
€30

I DURANDI

Ogni menù include acqua, coperto e caffè.



PRIMI PIATTI

Cappellacci 
ripieni di zucca 

al ragù o burro e salvia

Tagliatelle 
al ragù 

Maccheroncini
I Durandi

Con lombo, prosciutto cotto, crudo, 
piselli e Parmigiano

Fagottini 
di carne in crema di noci

Cannelloni 
di ricotta e spinaci

SECONDI PIATTI

Guancia 
di maiale

Coniglio 
farcito

in salsa ai funghi

Bocconcini   
di cinghiali in umido

Tagliata di manzo
al sale grosso e rosmarino

Grigliata
con salsiccia, pancetta, 

costina coppone, scamone di 
manzo, pollo

contorni:
Polenta brasata
Patate al forno 

Sformato 
di zucca con 

crema di Parmigiano
(riduzione di aceto balsamico a piacere)

Antipasto 
all’italiana 

(Mozzarella fior di latte, pomodoro, basilico)

Bresaola 
di manzo con scaglie 

di Parmigiano e rucola

Parmigiana di melanzane

Tomino 
su letto di rucola

ANTIPASTI


